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GERENCIA DE SANIDAD PESQUERA Y ACUICOLA
ACTA DE INSPECCION

SUBGERENCIA DEL ESTADO: SUBGERENCIA DTTO. CAPITAL (INMERCA-COCHE)

ENTIDAD INSPECCIONADA: OTECNAGUA, C.A. (Oficina Técnica para analisis de agua)

Fecha de la inspeccion: 01/11/2021 RIF: J- 00133842-0

Objetos (s) evaluado(s): Todas las areas: area de recepcion de muestras, cuarto de

almacenaije de equipo, area de andlisis, deposito. servicios sanitarios.

Resultado de la Inspeccién: Durante la inspeccion Sanitaria se Observaron un total de dos
(02) No Conformidades sanitarias referidas a los itens 2.1.3 y 2.1.6 de acuerdo a la Guia de
Inspecciones Sanitarias de la Gerencia de Sanidad Pesquera y Acuicola de INSOPESCA.
Se verifico la documentacion_sanitaria_del establecimiento y del personal y se encontrd
Conforme. Cuentan con un lapso de seis (06) meses para corregir las No conformidades
observadas durante la inspeccion.

El establecimiento cumple con el Protocolo Sanitario establecido por el Ministerio del Poder

Popular para la Salud (MPPS) en medio de la Pandemia del Covid-19.

Evaluacién alcanzada: MUY BUENA SPES- Nvo. Registro
Resumen de No Conformidades " VIGENCIA DE DOCUMENTACION SANITARIA
Me Ma Se Cr J DOCUMENTO OTORGAMIENTO VENCIMIENTO
1 1 0 0 PERMISO SANITARIO 22/09/2021 22/09/2022
‘ CERTFICADO SALUD 21710/2021 2111012022
CURSO DE MANIPULACION Si posee
CERTIFICADO FUMIGACION 27/08/2021 2711172021
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1. LABORATORIOS

[t 1 No se realizan perlodicamente los analisis higiénicos sanstarros y amblentales ' Ma
1.1.2 Falta de hlglene ordenamlento Ilmpleza y pintura. (en areas externas e internas) Ma
' 1.1.3 Presencia o e\ndenma de vectores. |Cr

h 1.4 lluminacién deflclente

| 1.1.5 Reactsvos medios de cultivo y squc:ones no rotulados, mal almacenados y/o venc:dos, iMa
'1.1.8 Cristaleria sucia o 38}1 limpieza deficiente y mal almacenada Se Sy
f 1.1.7 No existe registro y control de las muestras y ensayos que se realizan, o no estan : Se
actualizados. |
_;I“.1.8 Muestras no identificadas en almacenesﬂld” refrigeradores ;Se f
| 1.1.9 Se llenan los registros con léhpiz y modelos no adeéuados 7 ' Ma ‘ N
717:1 10 No existe ni se respeta el acceso limitado al Eat;ér;torio. ' Se |
1.1.11 No uso del uniforme sanltano P | - ‘Se
1 1.12 Laboratorio no cllmatlzado . : Me 3
w 11.1.13 No existe Manual de Calidad ni POTs del Laboratono 7 Se
'1.1.14 Se utlhzan medlos o equ;pos no aptos para el uso o sin venf icar. Cr N

11.1.15 El disefio del laboratorio no cumple con los requerimientos técnicos que faciliten el flujo de Ma
muestras y ensayos. '

1 1.16 Pisos y paredes del laboratorio no son lisos ni impermeables. ) Ma "B
| T Sumznistro de agua potable y destilada no adecuado. . = Ma i
i 141518 Sigtemas de evacuacion de efluentes quimicos no adecuados. ‘Se
11.1.19 El laboratorio no dispone de las areas necesarias de acuerdo a los tipos de ensayo que Ma
realiza.
| 1.1.20 El personal técnico no posee i;capacitacién técnica necesaria de acuerdo e; s[n fMa 1

i especialidad (competencia).

11.1.21 Existe un departamento o persona(s) que atlenden la actividad del Slstema de Gestion de!| Ma
Calidad en el establectmlento

1.1.22 La(s) persona(s) que atlende(n) calidad tienen formacion, capacitacién y conommtento parza:i Ma ‘

la actividad

1.1.23 La organizaci6n cuenta con planes de capacitacién y de nueva formacién relacionados con. Ma
calidad. i Lo
11.1.24 La organizacién cuenta con procedlmientos para evaluar la capacitacion impartida a sus| Me
trabajadores

2 INFRAESTRUCTURA

| 2 1 Sistema de ventilacién y extraccnon de aire en mal estado no correctamente ublcado D usar 4
extractores de aire y vapor estos se mantendran en buen estado, con protectores y malla pia‘%ﬁca
de facil limpieza (Si estos estan ubicados en paredes que dan hacia el exterior del establecimiento :

o,

s Tz

2.1.2 Sistema de climatizacién no estan ubicados en areas limpias, y en otras segun las
temperaturas requeridas

2.1.3 No Existen instrumentos registradores de las condiciones ambientales ( temperatura y Me X




- o Bolivariano | i o

| de Pesca y Acﬁiﬁultura | “c iz Pesca ¥ Acuicultura
GERENCIA DE SANIDAD PESQUERA Y ACUICOLA
ACTA DE INSPECCION

SUBGERENCIA DEL ESTADO: SUBGERENCIA DTTO. CAPITAL (INMERCA-COCHE)

ENTIDAD INSPECCIONADA: OTECNAGUA, C.A. (Oficina Técnica para analisis de agua)

Fecha de la inspeccion: 01/11/2021 RIF: J- 00133842-0

Objetos (s) evaluado(s): Todas las areas: area de recepcion de muestras, cuarto de

almacenaije de equipo, area de andlisis, deposito. servicios sanitarios.

Resultado de la Inspeccién: Durante la inspeccion Sanitaria se Observaron un total de dos
(02) No Conformidades sanitarias referidas a los itens 2.1.3 y 2.1.6 de acuerdo a la Guia de
Inspecciones Sanitarias de la Gerencia de Sanidad Pesquera y Acuicola de INSOPESCA.
Se verifico la documentacion_sanitaria_del establecimiento y del personal y se encontrd
Conforme. Cuentan con un lapso de seis (06) meses para corregir las No conformidades
observadas durante la inspeccion.

El establecimiento cumple con el Protocolo Sanitario establecido por el Ministerio del Poder

Popular para la Salud (MPPS) en medio de la Pandemia del Covid-19.

Evaluacién alcanzada: MUY BUENA SPES- Nvo. Registro
Resumen de No Conformidades " VIGENCIA DE DOCUMENTACION SANITARIA
Me Ma Se Cr J DOCUMENTO OTORGAMIENTO VENCIMIENTO
1 1 0 0 PERMISO SANITARIO 22/09/2021 22/09/2022
‘ CERTFICADO SALUD 21710/2021 2111012022
CURSO DE MANIPULACION Si posee
CERTIFICADO FUMIGACION 27/08/2021 2711172021

POR LA ENTIDAD INSPECCIONADA:

INSPECTOR P{E%
(NOMBRE, APE
i
i
Goey
JUAN MART|NEE\(£@'

Qf'< |




